
UITSMIJTER .....................................................................................................VANAF 9.5
Keuze uit: naturel | ham | kaas | spek | tomaat
SUNNY SIDE UP choice of: plain | ham | cheese | bacon | tomato

    Trappist Orval, Brettanomyces Blond, 6.2% 
    Castello de Medina, Verdejo, Rueda   

TOSTI    ..............................................................................................................................................  6.5
Kaas en/of ham | wit of bruin brood
TOSTI 
Cheese and/or ham | white or brown bread

    Lagunitas I.P.A. 6.2%  
    Stefan Winter, Weissburgunder, Rheinhessen     

CAESAR  SALADE .....................................................................................................15/18
scharrelkip | spek | ei | rode ui | zongedroogde tomaat 
caesar dressing | croutons | met of zonder garnalen   
CAESAR SALAD  free-range chicken | bacon | egg  
red onion sun-dried tomato | Caesar dressing | croutons 
with or without shrimps

    Duvel van de Tap Sterk Blond 8,5%  
    Pontificis Chardonnay-Viognier, Languedoc    

AVOCADO ...........................................................................................................................................11
roerei | zongedroogde tomaat | bieslookmayo | tuinkers 
pijnboompitten | wit of bruin brood
AVOCADO  scrambled egg | sun dried tomato 
chives mayo | cress | pine nuts | white or brown bread

    Brewdog Elvis Juice, I.P.A., 6,5%  
    Le Jade Cotes de Thau Sauvignon Blanc, Languedoc    

KROKETTEN..................................................................................................................9.5/10.5
Rund of kalf | Keuze uit wit of bruin brood
CROQUETTES  beef or veal  | please choose from white or 
brown bread

    De Koninck, Amber Ale, 5,2% 
    Pontificis Chardonnay-Viognier, Languedoc     

FLAMMKUCHEN ....................................................................................................11/14
crème fraîche | paddenstoelen | Oude Gouda | blauwe kaas  
walnoten | met of zonder spek
FLAMMKUCHEN  crème fraîche | mushrooms | Old Gouda 
Cheese | blue cheese | walnuts | with or without bacon

    Populus 6921 Blond Eiken Sterk Blond 8,5% 
    Stefan Winter, Weissburgunder, Rheinhessen     

CLUB SANDWICH...............................................................................................................15.5
scharrelkip | omelet | romeinse sla | uitgebakken spek  
avocado | bieslookcitroenmayo | chips | wit of bruin brood 
CLUB SANDWICH  free-range chicken | omelet | roman lettuce  
fried bacon | avocado | chive lemon mayonnaise | crisps 
white or brown bread

    Rootz Blond, 6% 
    Stefan Winter, Weissburgunder, Rheinhessen     

FISH & CHIPS.....................................................................................................................................16
gefrituurde scholfilet | sla | aioli  | friet
FISH & CHIPS  
fried plaice fillet | lettuce | Aioli | fries

    BrewDog Elvis Juice I.P.A. 6,5% 
    Pontificis Chardonnay-Viognier, Languedoc     

PORTIE FRIET & MAYONAISE  ........................................................4,75
PORTION OF FRESH FRIES & MAYONNAISE

PORTIE FRIET SPECIAAL   ............................................................................  6.5
(Mayonaise, curry of ketchup en uitjes)
PORTION OF FRESH FRIES “SPECIAL” 
(Mayonnaise, curry or ketchup and onions)

PORTIE ZOETE AARDAPPEL FRIET & 
TRUFFELMAYONAISE  ...........................................................................................7.5
PORTION OF SWEET POTATO FRIES & 
TRUFFLE MAYONNAISE

NACHO’S VEGA  ...................................................................................................16
uit de oven | bonen | jalapeño | tomaat | avocado | kaas
NACHOS VEGGIE   from the oven | beans | jalapeño 
tomato | avocado | cheese

    Guinness Irish Dry Stout, 4.2%  
    Castello de Medina, Verdejo, Rueda    

NACHO’S PULLED PORK.............................................................................17
uit de oven | pulled pork | bonen | jalapeño | tomaat 
avocado | kaas 
NACHOS PULLED PORK  from the oven | pulled pork
beans | jalapeño | tomato | avocado

    Guinness Irish Dry Stout, 4.2%  
    Pontificis Chardonnay-Viognier, Languedoc    

NACHO’S GEHAKT....................................................................................................18
uit de oven | gehakt | bonen | jalapeño | tomaat 
avocado | kaas 
NACHOS MEAT   from the oven | minced meat 
beans | jalapeño | tomato | avocado | cheese

    Guinness Irish Dry Stout, 4.2%   
    Pontificis Chardonnay-Viognier, Languedoc   

NACHO’S PITTIG..........................................................................................................19
uit de oven | pittig gehakt | bonen | jalapeño | tomaat | 
avocado | kaas 
NACHOS SPICY  from the oven | spicy minced meat 
beans | jalapeño | tomato | avocado | cheese

    Guinness Irish Dry Stout, 4.2%  
    Stefan Winter, Weissburgunder, Rheinhessen   

HUISGEMAAKTE APPELTAART .....................................................................4.5
HOMEMADE APPLEPIE

KINDERIJSJE schatkistje....................................................................................................3.5
CHILDREN’S ICE CREAM “treasure box”

rootz     menu Gerechten 
om te delen | 
Sharing dishes 

Welkom bij café 
restaurant Rootz

Great Craft Beer & Food Since 1998
	
In ons prachtig monumentaal en karakteristiek koetshuis met een 
groot terras voor de deur serveren wij heerlijke gerechten, bereid 
met uitsluitend de beste lokale verse producten. Wij streven naar 
een mooie culinaire ervaring voor iedereen. 

Uitgebreid borrelen is voor ons het nieuwe eten! Gezelligheid met 
elkaar en genieten van de gerechtjes die je eventueel met elkaar 
kan delen. Wij raden aan 2 tot 3 gerechtjes per persoon.

Maak ook kennis met de verfijnde barbecue-smaak van vlees uit 
onze JOSPER-grill. Natuurlijk zijn er ook vegetarische gerechten, zoals 
onze befaamde kaasfondue! En voor de liefhebbers worden al onze 
gerechten begeleid door een biersuggestie en een wijnsuggestie; veel 
gerechten gaan prachtig samen met een goed glas wijn en Craft Beer!
Met de 20 bieren op tap, waarvan 7 bijna dagelijks wisselen, en 
daarnaast nog minstens 300 andere bieren van over de hele wereld 
zijn wij een walhalla voor elke bierliefhebber. 

Bier is onze passie en onze eigen Rootz Blond is onze trots. Dit 
hoppige, makkelijk doordrinkbare huisbier is verkozen tot beste 
huisbier van Nederland in 2015.

Geniet en mocht u vragen hebben staan wij van team Rootz u graag 
te woord.

LUNCHGESERVEERD VAN 11 TOT 16 SERVED FROM 11 TILL 16

GREAT CRAFT BEER & FOOD



ALL DAY SHARING FOOD
STOKBROOD  ........................................................................................................................... 5.5 
kruidenboter | tapenade
BAGUETTE  herb butter | tapenade 

	 Rootz Blond, 6%  
    	Castelo de Medina, Verdejo, Rueda   

STEAK TARTAAR.............................................................................................................................  13 
pesto | knoflook crouton | beurre-noisette mayo
STEAK TARTARE  pesto | garlic crouton | beurre noisette 
mayonnaise

    	Brouwerij 100 Watt 110 Volt Porter 5,8%
    	Valviejo Tierra de Castilla, Tempranillo, La Mancha    

CAESAR  SALADE .....................................................................................................15/18
scharrelkip | spek | ei | rode ui | zongedroogde tomaat 
caesar dressing | croutons | met of zonder garnalen   
CAESAR SALAD  free-range chicken | bacon | egg  
red onion sun-dried tomato | Caesar dressing | croutons 
with or without shrimps

    Duvel van de Tap Sterk Blond 8,5%  
    Pontificis Chardonnay-Viognier, Languedoc    

CARPACCIO..............................................................................................................................................  15 
basilicum | Parmezaanse kaas | pijnboompitten | rucola
CARPACCIO  basil | Parmesan cheese | pine nuts | arugula

    	Maneblusser, Blond, 5.8% 
    La Cour des Dames Merlot, Languedoc     

RIB FINGERS.........................................................................................................................................16
spare ribs zonder bot | houtskool gerookt | zwarte peper 
boerenkool | bierstroop
RIB FINGERS  boneless spare ribs | charcoal smoked 
black pepper | kale | beer syrup 

	 Gouden Carolus Classic, Dubbel, 8% 
	 Herdade De Sao Miguel, Cab. Sauv/Alicante Bouschet, Alentejo   

BUIKSPEK ................................................................................................................................................  14
langzaam gegaard | bieten crème | spruiten
PORK BELLY  slowly cooked | beetroot cream | sprouts

    	VandeStreek Hazy Weekend NEIPA 6,6% 
    	Stefan Winter, Weissburgunder, Rheinhessen   

FLAMMKUCHEN ....................................................................................................11/14
crème fraîche | paddenstoelen | Oude Gouda | blauwe kaas  
walnoten | met of zonder spek
FLAMMKUCHEN  crème fraîche | mushrooms | Old Gouda 
Cheese | blue cheese | walnuts | with or without bacon

    Populus 6921 Blond Eiken Sterk Blond 8,5% 
    Stefan Winter, Weissburgunder, Rheinhessen    

GARNALEN...............................................................................................................................................  13
easy peel | knoflook-chili olie | brood 
SHRIMPS  easy peel | garlic chili oil | bread

    	Grutte Pier Blond 4.5%  
    	Stefan Winter, Weissburgunder, Rheinhessen  

PADDENSTOELEN ..............................................................................................................  13
gebakken | knoflook crouton | gepofte knoflook mayo 
MUSHROOMS  sauteed | garlic crouton | roasted garlic 
mayonnaise

    	Le Fort Vander Ghinste Triple 8,8% 
    	Pontificis Chardonnay-Viognier, Languedoc     

POMPOENSOEP groene kruiden olie ....................................................... 6.5
PUMPKIN SOUP  green herbal oil 

	 Paulaner Weizen, 5.5% 
    	Olivier Sumeire Rose de S, Grenache, Provence    

TORTELLINI  ...................................................................................................................13/16 
Parmezaanse kaas | pesto | gemarineerde paddenstoel 
met of zonder Parmaham 
TORTELLINI  Parmesan cheese | pesto | marinated mushroom  
with or without Parma ham

    	Trappist Westmalle Dubbel 7,0% 
    	Pontificis Chardonnay-Viognier, Languedoc     

NACHO’S  .............................................................................................16/17/18/19
Keuze uit: Vega | Pulled Pork | Gehakt | Pittig gehakt 
NACHOS   Choice of: 
Veggie | Pulled Pork | Minced Meat | Spicy Minced Meat

    Guinness Irish Dry Stout, 4.2% 
    	Stefan Winter, Weissburgunder, Rheinhessen  

STOOFSCHOTEL...............................................................................................................................16
50% rundvlees | 50% groenten
STEW			50% beef | 50% vegetables

    	Affligem Dubbel 6,8% 
    	Chakana Nuna Estate, Malbec, Mendoza     

Chefs Special..............DAGPRIJS / DAILY PRICE
Ons team vertelt het u graag  Please ask our staff
   Bier- of wijnsuggestie bij uw Special? Wij adviseren u graag!

SPARERIBS................................................................................................................................................17
half rack | gemarineerd | colesla
SPARERIBS  half rack | marinated | coleslaw

    	Bliksem Hemelvuur Tripel 9,0%  
	 Herdade De Sao Miguel, Cab. Sauv/Alicante Bouschet, Alentejo   

BAVETTE..........................................................................................................................................................17	
HMR rund | 125 gr | pastinaak | kruidenboter
BAVETTE Dutch beef | 125 gr | parsnip | herb butter

    Brouwerij 100 Watt 150 Watt Quadrupel 10,0% 
    	Chakana Nuna Estate, Malbec, Mendoza     

ZALMFILET.................................................................................................................................................17
100 gr zalmfilet | prei | kruidenolie
SALMON FILLET 100 gr salmon fillet | leek | herbal oil 

    	Bliksem Hemelvuur Tripel 9,0% 
	 Herdade De Sao Miguel, Cab. Sauv/Alicante Bouschet, Alentejo   

OSSENHAASPUNTJES..........................................................................................................18	
HMR rund | spruiten | rode wijnsaus
BEEF TENDERLOIN TIPS HMR beef | sprouts | red wine sauce  

    	Maallust Mooie Madam Dubbel 6,7% 
    	Chakana Nuna Estate, Malbec, Mendoza    

KAASFONDUE crudités | bier of wijn | salade | brood  .......19
EXTRA BROOD OF EXTRA CRUDITÉS 3
CHEESE FONDUE crudités | beer or wine | salad | bread
EXTRA BREAD OR CRUDITÉS 3
    �Een lekkere Bier- of wijnsuggestie bij uw Kaasfondue?  

Wij adviseren u graag!

HAMBURGERTJES ....................................................................................................................18
2 stuks | HMR rund | pulled pork | zoetzuur van wortel 
BBQ JACK DANIELS saus 
2 SMALL HAMBURGERS  Dutch beef | pulled pork 
sweet and sour made from carrot | BBQ JACK DANIELS saus 

 	 Guinness Irish Dry Stout, 4.2% 
 	 La Cour des Dames Merlot, Languedoc    

VEGA BURGERTJES   ....................................................................................................18
2 stuks | pompoen | rode kool | curry mayo
2 SMALL VEGGIE BURGERS   
Pumpkin | red cabbage | curry mayonnaise

 	 Chimay Bleue Belgian Strong Ale 9,0% 
 	 Valviejo Tierra de Castilla, Tempranillo, La Mancha   

LOADED FRIES GELE CURRY KOKOS   ..................... 15
groenten | pinda’s 
LOADED FRIES YELLOW CURRY COCONUT vegetables | peanuts

    Oedipus Thai Thai Tripel 8,0% 
		 Valviejo Tierra de Castilla, Tempranillo, La Mancha    

LOADED FRIES PULLED PORK ........................................................ 15
cheddar | tomatensalsa
LOADED FRIES PULLED PORK cheddar | Tomato Salsa

    	Somersby Sparkling Rosé Cider 4,5%
		 Herdade De Sao Miguel, Cab. Sauv/Alicante Bouschet, Alentejo   

LOADED FRIES RUNDERSTOOFVLEES................................ 15
klaargemaakt in bier | Amsterdams zuur | grove mosterdsaus 
LOADED FRIES BEEF STEW  prepared in beer 
Amsterdam pickles | mustard sauce

    Trappist Zundert 10 Quadrupel 10,0%  
    	Chakana Nuna Estate, Malbec, Mendoza   

Dessert | Desserts 
CHOCO TAARTJE  .....................................................................................................................7.5
CHOCOLATE CAKE

 	 Boon Kriek, Kriek, 4% 
     Venâncio da Costa Lima Moscatel de Sétubal    

WAFEL  bruine chocolade | stoofpeer.....................................................................7.5
WAFFLE  brown chocolate | stewed pear 

 	 Wittekerke Rose, Fruit, 4.3% 
     Venâncio da Costa Lima Moscatel de Sétubal    

CRÈME BRÛLÉE vanille | sinaasappel...............................................................7.5
CRÈME BRÛLÉE   vanilla | orange

 	 Het Uiltje Bird of Prey, I.P.A., 5.8%
     Château Pajzos Tokaj Late Harvest Hárslevelü    

CAFÉ GOURMAND koffie of thee met zoete lekkernijen.....7.5
CAFÉ GOURMAND  coffee or tea with different sweet delicacies

    	Trappist Rochefort 6, Belgian Strong Ale, 7.5%   
     Château Pajzos Tokaj Late Harvest Hárslevelü    

ESPRESSO MARTINI vodka | kahlua | espresso..............................9.5

Kindermenu......................................................................................................................14
Keuze uit hamburgertje, kibbeling, kipnuggets of kroket, geserveerd
met appelmoes, salade & friet Nagerecht: kinderijsje of schatkist  
CHILDREN’S MENU Please choose from a small hamburger, fried fish, 
chicken nuggets or a croquette, served with apple sauce, salad & fries 
Dessert: children’s ice cream or treasure box

GROENE SALADE  GREEN SALAD......... 3.5 

ZOETE AARDAPPEL FRIET & 
TRUFFELMAYO.......................................................... 7.5
Sweet potato fries & truffle mayonnaise 

BELGISCHE FRIETEN Fresh fries.......4.75

SEIZOENS GROENTEN UIT 
ONZE JOSPER GRILL...............................................6
Seasonal vegetables from our JOSPER grill

GESERVEERD VAN 12 TOT SLUIT SERVED FROM 12 TILL CLOSING

bijgerechten | side orders Allergieën? | Allergies?   
Heeft u een voedselallergie? 
Meld het ons aub.   
Do you have a food allergy? 
Please let us know.


